Forellenhof Trauntal

- naturnahe Forellenaufzucht im
Hunsriicker Hochwald -

Unsere Teichwirtschaft wird durch zwei
_ natlirliche Quellbereiche, den Traunbach
-7 und den Hengstbach gespeist. Die Gesamt-
flache von 50 ha beinhaltet eine Wasser-
flache von 5,8 ha mit 40 Einzelteichen.

In unserem Forellenhof Trauntal erzeugen wir vom Ei,
Uber den Britling bis zum Speisefisch, in naturnaher Auf-
zucht Regenbogen- und Bachforellen, sowie Saiblinge.
Diese sind als Setzlinge oder Besatzfische in Speisefisch-
groBe, auf Wunsch auch lebend angeliefert, erhéltlich.
Weiterhin vermarkten wir unsere Forellen als frische
Schlachtfische, filetiert, in unserer eigenen Fischréucherei
zu R&ucherfisch verarbeitet oder gebeizt.

Die Aufzucht unserer Forellen wird nach natiirlichen
Grundlagen durchgefiihrt:

< Aufzucht, winterhart, naturnah und extensiv, in
biologisch intakten Gewéssern des Hunsriicker
Hochwaldes. Das bedeutet in Verhaltnissen, die
denen freier Gewasser vergleichbar sind.

«»+ Die Forellen werden in Erdteichen und nicht in
Kunststoff oder Betonbecken unter einer bestimm-
ten Besatzdichte gezlichtet. Unbelastetes Quell-
und Bachwasser frei von schadlichen Stoffen, bil-
det die natlrliche Grundlage. Kein Einsatz von
Flissigsauerstoff.

¢ Futterung naturlichen Verhaltnissen entsprechend
(keine Mast).

«»+ Futtermittel, die dioxinuntersucht und GMO-
freiheitszertifiziert sind, ohne Federmehle, chemi-
sche Farb- und Haltbarkeitsstoffe, sowie vorberei-
tende Medizinal- und Hormonstoffe.

% Zusammenarbeit mit dem Fischgesundheitsdienst

Koblenz. Siehe Wasseruntersuchungen und Kon-
trollen auf Seuchenfreiheit.
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Forellenhof Trauntal
- Angeln -

Detaillierte Angelinformationen und
Veranstaltungen unter:

www.forellenhof-trauntal.de
~Angelanlage

ve Angelmdglichkeiten auf Tageskarte mit besonderen
Besatzmalinahmen. Besonders herausheben wollen wir die
Qualitat und Vitalitat unserer Hochwaldforellen. Unsere
eigene Aufzucht von Bachforellen, Bachsaiblingen, kana-
dischen Saiblingen, Regenbogenforellen und zwei Storar-
ten wird nicht in einem Mastverfahren, sondern naturnah
beziiglich Besatzdichte und Fitterung durchgefiihrt. Unsere
Anlage ist somit vorrangig fiir Liebhaber einer besonderen
Fischqualitét bestens geeignet.

Weiterhin bieten wir beste Gelegenheiten zwei Mietteiche
flr ein oder zwei Tage, mit frei wahlbarem Besatz und Be-
nutzung unserer Grillhutte, zu buchen.

Unsere Offnungszeiten sind ganzjahrig nach Wetterlage von
06:00-18:00 Uhr. Besondere Angelangebote und verschie-
dene Angelevents finden Sie im Internet unter:

www.forellenhof-trauntal.de. Mdglichkeiten der Ubernach-
tung, Speisen und Getréanke kénnen gerne in Anspruch ge-
nommen werden.

Forellenhof Trauntal
- Wandern -

Wer die schéne Umgebung des Forellenhof Trauntals so
richtig auskosten mochte, dem empfehlen wir, alternativ zur
Fauna und Flora der extensiven Landwirtschaft, die neu
gestalteten attraktiven Wanderwege begleitend zum Saar-
Hunsruck-Steig. Der Trauntalhdhenweg mit seinen reizvol-
len Bachlaufen, Fernsichten und Felsformationen, speziell
am Vorcastell, pragt immens den Hunsrickcharakter fur
Wanderer. Wir bieten fur Wandergruppen spezielle Menu-
und Ubernachtungspreise.

Naturerlebnisse wie ie Narzissen- oder Arnikablite, Kra-
nichuberflug und die herbstliche Hirschbrunft als akusti-
scher Hohepunkt sind besonders empfehlenswert.

Forellenhof Trauntal

- Entspannung naturnah -
- extensive Landwirtschaft -
- Naturfotografie Bernd Konrad -

Der Forellenhof Trauntal bietet auler der naturnahen
Forellenzucht ein Rotwildgehege, eine Mutterkuhherde
mit Hinterwélder Rindern zur Beweidung und Pflege der
Naturschutzgebiete und eine kleine Geflugelhaltung von
Gansen und Huhnern. Diese extensive Landwirtschaft ist
in den Talbereich mit den Naturschutzgebieten “Wiesen
vom Einschiederhof™ und “Trauntalwiesen‘ gebettet.

Der Naturfotograf Bernd Kon-
rad, ein besonderer Freund des § o :
Hauses, hat zum Thema Natur- Eieese® So w0
fotografie im Trauntal in jahrelanger Arbeit auBerge-
wohnliche Fotos aufgenommen und dokumentiert. Wir
danken ihm fiir diese Bereicheruna.
www.Ronrad-naturfoto.de




